Nase speciality

Speciality podniku

460g Klokocskd jehla s tremi druhy steakd z hovéziho, veprového a kureciho masa, s
grilovanou zeleninou, pecenymi brambory, pikantni a peprovou omdckou 450,-

Speciality Séfkuchare
200g Konfitovand hovézi licka s cernym karamelovym pivem a pecenymi skvarkovymi
placickami s mladou cibulkou 174,-

460g Pecené jehnéci kolinko na Cesneku s domdcim spekem a st'ouchanymi
bramborami s listovym spendtem a smetanou 210,-

# Medovd kachna na zdzvoru s majordnkou, hldvkové Cervené zeli s krizaly a ofechy,
hordcké bramborové knedliky s petrzelkou 162,-

Budeme rddi, pokud vyjddFite sviij ndzor na drovefi ndmi poskytnutych sluZeb na
www.pension-klokoci.cz
Za Vds ndzor dékujeme!



Dnesni jidelni listek

Predkrmy a mala jidla
80g Carpaccio z hovéziho Full Rumpu s tomatovym olejem,
parmezdnem a pecenou bagetou 128,-
80g Tartar z lososa s kaparo-limetovym pestem a parmezdnovymi tousty 121,-
100g Baby mozzarella s cherry rajcdtky, balsamico krémem a bylinkovymi tousty 80,-

120g Restovand kachni jdtra na slaniné a bilém viné se skvarkovou plackou 87,-
3ks Kastanové livanecky s domdcim uzenym a smetanovym listovym spendtem 78,-
160g Pecend paprikovd klobdsa, horcice, kren, chléb 55,-
100g Grilovany hermelin na toustech s lesnimi plody a vlasskymi jadry 75,-

Polévky
(dle denni nabidky)

Hlavni chody

200g Hovézi ministeaky nebo steak z veprového karé nebo steak z kurecich prsou s
pepriovou omdckou a korrenénymi bramborami 219,-/160,-/156,-
170g Hovézi nebo vepriovy nebo kureci gyros s ledovym saldtem, mozzarellou,
avokddovym krémem a pecenou psenicnou tortillou 195,-/154,-/150,-
1509 Smazeny veprovy (kureci) rizek s varenymi brambory, okurka 125,-
400g Staroceské brambory s mletym masem, syrem a klobdsou 92,-
1509 Kureci kousky v hribkové omdcce, jasminovd ryze 92,-
400g Domdci Siroké nudle v syrové omdcce s kurecim masem a listovym spendtem
108, -
350g Thajské ryzové nudle s kurecim masem se shoyu s chilli omdckou a prazenymi
slunecnicovymi jadry 122,-
100g Smazeny syr (hermelin) s hranolkami a tatarkou 105,-
300g Zapeceny pikantni kus kus mozzarellou s grilovanou zeleninou a tomaty 99,-
300g Bramborové nocky ve smetanové omdcce z lesnich hub s parmezdnem 90,-
220qg Tradicni sisky s mdkem, cukrem a mdslem 75,-




Ryby
200g Steak z lososa na mor'ské soli s olivovym olejem, st'ouchané brambory s
kaparovo-tomatovou tapenddou 195,-
200g Filety z tildpie na bylinkdch s grilovanou zeleninou a pecenymi bramborami,
studend krenovd omdcka 172,-
250g Peceny duhovy pstruh na prepusténém mdsle s petrzelkou, mackné brambory s
mladou cibulkou 148, -

Détskd _jidla
1209 Smazeny veprovy(kureci) rizek,varené brambory , okurka 80,-
120g Prirodni kureci(veprovy) pldtek zapeceny se syrem, hranolky(ryze) 75,-
300g Rizoto z jasminové ryze se zeleninou a syrem 75,-

Panini
2ks Panini s hovézim masem, modrym syrem a pecenou cibulkou, hranolky 136,-
2ks Panini s kurecim masem, sunkou a syrem, hranolky 99,-
2ks Panini s naklddanou mozzarellou a rajcaty, hranolky 90,-

Saldty a zeleninova jidla
200g Maly zeleninovy saldt 45, -
300g Velky zeleninovy saldt 69,-

350g Thajsky saldt s marinovanymi kurecimi platky v shoyu s chilli paprickou,
bambusovymi vyhonky a omdckou z uzenych ancovicek 98, -
350g Zeleninovd misa s baby mozzarellou, olivami, rajédtky a balsamico krémem 90,-

Dezerty a moucniky
100g Kopecek zmrzliny(dle nabidky) se slehackou a cokolddou 32,-
250g Horké lesni plody s jogurtovym krémem a dlouhymi piskoty 60,-

200g Trhanec s malinovou omdc¢kou, zakysanou smetanou a cokolddou 66, -
3ks Medové livanecky s borivkovym krémem 65,-
3ks Povidlové tasticky s mdslem a strouhanym pernikem 68,-



Jidla na objedndvku

Tradicni ceska Kuchyné (2 dny predem)
1,4kg Pecené veprové koleno na Cesneku a svétlém pivu s naklddanou zeleninou,
hor¢ici, jablecnym krenem a chlebem 250, -
2,1kg Peéend kachna na zdzvoru s medovymi jablicky, variace zeli a knedliki 580,-
3,6kg Pecend husa na majordnce s kminem, variace zeli a knedliki 1000,-
1,2kg Spikovand perlicka domdci slaninou pedend v kameninovém pekdci se
smetanovymi brambory a listovym spendtem 410, -
1,5kg Losos peceny na prepusténém mdsle, nadivany Cerstvymi bylinkami se
zeleninovym saldtem, studenou ki'enovou omdckou, bilim pecivem a chlebem 690,-

Specidlni nabidka (4 dny predem)
Priprava a prezentace tradicniho japonského sushi pred hostem(min. 2os.) - cena se
odviji podle poc'tu osob a pouzitych surovin

Jidla pro Vads pripravil
$éfkuchar Marek Solc
se svymi spolupracovniky.

Prejeme Vam prijemné strdaveny cas a dobrou chut’!



